odwrin  SPEISEPLAN

Beutenberg Campus Jena 11.03.2024 bis 15.03.2024
KW 11 CAMPUS SPEZIAL HEIMAT KUCHE GENUSS VITAL TREND KUCHE
Montag Lasagne Bolognese Ricotta-Spinat-Tortellini,
11.03.24 mit Rindfleisch, 8.50 € dazu eine Kase-Sahnesauce 8,00 €
dazu frischer Salat und frischer Rucola
All /
Zus:tliigfefe albe atbek
Dienstag Cordon bleu vom Schwein GrieBbrei
12.03.24 mit Broccoli und Hollandaise, 0.00€ mit Zucker-Zimt 6.50€
dazu Wedges und Erdbeeren @
All /
Zus:trziengefe albkm 25 alb
Mittwoch Gyros-Geschnetzeltes Paprikaschote mit veganer Fiillung
13.03.24 mit Tzatziki, 8.50 € aus verschiedenem Gemiuse 8,00 €
und Pommes frites, auf Rahmwirsing, dazu
dazu Krautsalat Gemise-Cous Cous
All /
Zus:tliigfefe atlb 25 alb
Donnerstag Gebratenes Seelachsfilet paniert Schwenkkartoffeln
14.03.24 mit Krauterrahmsauce, dazu 8.50 € mit Wildkrauterquark, Leindl 8.00€
Salzkartoffeln und ' und gegrilltem Gemuse ’
Gurkensalat
All /
Zus:tliigfefe albdkm b
Freitag Deftiger Authentic India
15.03.24 Grune Bohneneintopf 6.50 € Veganes scharfes Curry-Gemuse 8.00€
mit Kasslerfleisch, ' mit Linsen und Kichererbsen '
dazu Brotchen dazu Basmatireis @
All /
Zus:tliigfefe atk 126 hk
. . =Geflugel, S=Schwein, R=Rind, |.=Lamm, W=Wild, F=Fisch, Zusatzstoffe und Hauptallergene sind im Aushang erlautert.
IHR KUCHENTEAM WUNSCHT GUTEN APPETIT! =Vegetarisch, X=Vegan Kreuzkontaminationen kénnen nicht ausgeschlossen werden.
Fir Fragen und Anregungen steht lhnen gerne Herr Rusteberg, Betriebskiichenleiter, unter der Telefonnummer 03641 / 5549030 zur Verfligung. Anderungen vorbehalten.

Zusatzstoffe und Hauptallergene*: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Phosphat, 4) geschwefelt, 5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Geschmacksverstarker, 7) geschwarzt, 8) gewachst, 9) mit SiRungsmittel, 10) enthalt eine
Phenylalaninquelle, 11) kann bei Gibermagigem Verzehr abflihrend wirken, 12) mit Milcheiweil3, 13) mit Eiklar, 17) koffeinhaltig, a) Glutenhaltiges Getreide, a1) Weizen, a4) Hafer, b) Milch (einschlieflich Laktose), c) Ei, d) Fisch, e) Krebstiere, f)
Soja, g) Erdnisse, h) Schalenfriichte/Nusse, i) Sesam, k) Sellerie, m) Senf, o) Schwefeldioxide und Sulfit, r) Lupine, s) Weichtiere, zu den einzelnen Getreidesorten /Schalenfriichten fragen Sie bitte unseren Betriebsklichenleiter. Aufgrund des
angewendeten Produktionsverfahrens kdnnen Kreuzkontaminationen nicht ausgeschlossen werden.



